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CARPACCIO 18.00 30.50

Sauce tomate, fior di latte, carpaccio de boeuf, roquette, 

copeaux de parmesan et pâte d’olives

Tomatensauce, Fior di Latte, Rinds Carpaccio, Grana-Scheiben, 

Olivenpaste, Rucola

31.00

5.50

6.50

Salade mêlée

Gemischter Salat

INSALATADI BUFALA E POMODORINI 15.50

Salade de tomates cherry et mozzarella de bufflonne 

Büffel-Mozzarella und Cherrytomatenmit italienischem Dressing

CARPACCIODIMANZO PATÉDIOLIVEVERDI 18.50

Carpaccio de boeuf, roquette, parmesan etpâté d’olives vertes 

Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesan und Olivenpaste

CARPACCIO DI POLPO 18.50

Carpaccio de poulpe tiède au citron et huile d’olive

Tintenfisch - Carpaccio lauwarm an Zitrone und Olivenöl

26.00

FRUTTI DI MARE 18.50

Sauce tomate, ail, fruits de mer et persil

Tomaten, Knoblauch, Meeresfrüchte und Petersilie

LA CENA 15.90

33 cm 40 cm

Pizza Uno Amicizia

16.00

Pates au pesto de basilic 

Teigwaren mit Pesto Sauce

LASAGNE AL FORNO

Lasagne à la viande bolognaise

Lasagne mit würzigem Fleisch, Bechamelsauce, Tomaten 

und Parmesan

PENNE AURORA CON I GAMBERI 18.50

Penne, sauce tomate, crème et crevettes flambés au cognac 

Penne mit tomatensauce, Rahm und flambiertcrevettes

PENNE ALLA BOLOGNESE 15.00

Penne sauce bolognaise 

Penne Bolognese

RISOTTO AI PORCINI 20.00

Risotto aux bolets, ail, vin blanc et parmesan

Risotto mit frischen Stein-Pilzen, und Parmesan-Käse

PARMIGIAN A DI MELANZAN E 17.50

Gratin d’aubergines « à la façon des pouilles » 

Auberginen Graten nach Puglia Art

PENNE POMODORO E BASILICO 14.50

Penne sauce tomate, basilic huile d’olives 

Penne mit Tomatensauce und Basilikum

PENNE ALLA CARBONARA 16.00

Pâtes au lard, vin blanc et jaune d’oeuf 

Penne mit Speck, Eigelb und Parmesan

PENNE AL PESTO 17.00

INSALATA VERDE

La cuisine chaud
Sauce tomate, fior di latte, jambon, mascarpone etorigan 

Tomatensauce, Fior di Latte, Schinken, Mascarpone, Oregano

BUONGUSTAIO 20.00 32.90

Sauce tomate, mozzarella di bufala, jambon cru, tomates cherry, 

roquette,copeauxde parmesan et huile parfumée aux truffes

Tomatensauce, Büffelmozzarella, Rohschinken, Cherryto-

maten, Rucola, Grana-Scheiben und Trüffelöl

HORAIRES:

Du lundi au samedi : 12h00 à 14h00 – 18h00 à 22h00

TÉL. +4 1 26 4 3 0 03 30

Salade verte 

Grüner Salat

INSALATA MISTA

La cuisine froid

http://WWW.LACENA.CH/



